%

Le tableau des allergénes est disponible aupres de

VOS serveurs.

Toutes nos viandes et volailles sont d’origine

France.

Prix nets TTC.

Service compris.

BRUNCH AMOUR

Tous les dimanches
& jours fériés
12H - 15H




FORMULE BRUNCH AMOUR
- 34 euros -

Une boisson chaude au choix

Carfé, allongé, café filtre, noisette, double expresso,
cappuccino, flat white, latte, Matcha, Ube, Chai, thés et

infusions

Un jus frais au choix

Orange, citron ou pamplemousse pressés

Détox : carotte, pomme & gingembre
Green : concombre, céleri & pomme
Fresh : kiwi, menthe, citron, & pomme

4

Tartines
Pain frais, beurre & confiture Le Clos de Laure

+

Plat au choix

Avocado Toast

Pain grillé, avocat, saumon fumé, feta & tomates cerises

Gufs Bénédicte (bacon ou saumon)
Muffin, cufs parfaits BIO, sauce hollandaise

Gufs brouillés (bacon ou saumon)

Gufs BIO, tomates cerises, champignons rétis & feta

Aubergine rétie

Aubergine rotie aux épices douces, yaourt grec, pois chiches

croustillants & grenade

+

Dessert au choix

Yaourt grec
Miel, fruits frais & Granola maison

Gateau a 1’orange

Gateau moelleux a l’orange, yaourt grec & confiture d’agrumes

Pancakes maison & sirop d’érable

10

MENU KIDS
- 16 € -

Un sirop a 1l’eau

Crudités a croquer

Gufs brouillés

Gufs brouillés natures + bacon ou saumon

Dessert au choix
Pancake & sirop d’érable ou une boule de glace
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