
Produits frais, fait maison. Nous disposons d’un macaron « Ecotable »,  

d’un label « Clef Verte », et nous sommes soucieux de l’environnement. La carte des allergènes est disponible sur demande. 

Prix nets TTC. Service compris. Nous n’acceptons pas les chèques, les AMEX et les tickets restaurants. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Epicerie 

Anchois de Cantabrie (conserve) 13 € 
filets d’anchois, pain grillé  

& beurre salé 

 

Jambon d’Auvergne IGP 15 € 
affiné dans le clocher de  

la Cathédrale de St Flour 

 

Jambon à la Truffe  14 € 

jambon truffé « tuber aestivum »  

& beurre salé 
 

 

 

 

Entrées 

Oeuf poché et crème champignon 9 € 
oeuf bio, crème, champignons bruns  
& croutons 

 

Soupe de saison 12 € 
légumes du moment 

 

Chou kale 13 € 
chou kale, quinoa, avocat & vinaigrette  

aux agrumes 

 

Salade Amour 18 € 
saucisse de Morteau, betteraves, poires, 

mâche, endives, noisettes & Tomme 

 

Trouchia niçoise 13 € 
omelette, blettes, mesclun & pignons de pin 

 

Eglefin fumé & pommes de terre  13 € 
salade de pommes de terre, églefin fumé,  
câpres, oignons rouges, olives & herbes 
 

 

 

 

 

Menu Enfant* 17 € 

*Un sirop (25cl), un plat & une boule de glace 
 

 
 

Nuggets de poulet maison 
filet de poulet français pané & frites maison  
 

 

Gnocchi sauce tomate maison 
gnocchi, sauce tomate & basilic 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Snack 

Croque Monsieur  17 € 
jambon truffé « tuber aestivum » & laitue 
 

 

 

 

 

Plats 

Retour du marché P.M € 

voir l’ardoise du moment 
 

 

Cœur de Rumsteack au poivre 27 € 
rumsteack français, sauce poivre &  

frites maison 
 

 

Saucisses artisanales «Maison Gabriel» 19 € 

saucisses Pérugines, écrasé de P.D.T & céleri 
 

 

Poulet fermier rôti 25 € 

poulet rôti, jus & légumes rôtis 
 

 

Pêche du moment  P.M € 

poisson selon arrivage & garniture du chef 
 

 

Brandade de morue à la nîmoise  23 € 
brandade de morue, pommes Amandine & laitue 
 

 

Gratin de macaronis au Comté 15 € 

supplément jambon truffé        3 € 
 

 

 

 

 

Desserts 

Assiette de fromages 12 € 
Tomme de Savoie IGP, St Nectaire fermier AOP, 

Cabecou de Rocamadour & laitue 

 

 

Gaufre chocolat chaud 11 € 
gaufre maison, sauce au chocolat 
 

 

Cheesecake aux fruits rouges 13 € 

cheesecake & coulis de fruits rouges 
 

 

Brioche perdue, caramel beurre salé 12 € 
brioche & caramel beurre salé maison 
 

 

Cookie chocolat-noisettes 14 € 

cookie mi-cuit & glace pralinée 
 

 

Tarte fine aux pommes tièdes 13 € 

glace vanille & caramel beurre salé maison 
 

 

 

 

 

Glaces «Maison Berthillon» 5/9/13 € 

chocolat des mendiants, praliné-pignon de pin, 

vanille, café 

Sorbets «Maison Berthillon» 5/9/13 € 

cacao extra bitter, mangue, ananas rôti basilic, 

pomme verte, pêche de vigne 


