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HOTEL AMOUR PARIS

L"Hb6tel Amour, niché dans le quartier de

2006

la Nouvelle Athénes, a Paris, est un lieu
atypique mélant charme et authenticité.
Avec ses 28 chambres uniques décorées
d’ objets chinés et parfois par des
artistes renommés, il offre une

atmosphére conviviale et artistique.

Le café-bar-restaurant propose une
cuisine simple, populaire et de saison,
accompagnée de vins soigneusement
sélectionnés.

HOTEL GRAND AMOUR PARIS

2015

L’ Hb6tel Grand Amour, au coeur du
Faubourg St-Denis, allie confort et
créativité avec ses 42 chambres uniques
décorées avec golt, dont certaines par
des artistes renommés. La carte propose
des classiques parisiens faits maison
avec des produits frais, tandis que le
rez-de-chaussée abrite un  bar des
années 1930, wune cour, et un salon
original. Le Book Bar, accessible par
une porte dérobée, est un espace
culturel et festif ou se tiennent

expositions et soirées animées.

HOTEL AMOUR NICE

L’ Hotel Amour Nice, situé pres du

2019

Negresco et de la mer, offre 38 chambres
uniques avec terrasse et un rooftop avec
piscine. Les chambres, décorées dans des
tons pastel et meublées par des
antiquaires nicois, disposent de salles
de Dbain en marbre rose. Le restaurant
sert une cuisine grecque accompagnée de
vins naturels. Le bar, sous un plafond
de 6 metres, attire la faune festive de

Nice, ou 1l’on y danse tard.



Hotel Amour a la Plage

Située le long de la mythique Promenade des Anglais, a quelques

rues de 1'hdétel, 1la Plage Amour se distingue par son ambiance
décontractée et chic, avec ses couleurs pastel gqui se fondent dans
le décor méditerranéen.

Sur cette plage de galets, on déjeune en plein air, sous un
parasol ou confortablement allongé sur un matelas pour un moment
de détente. On y écoute FIP tout en sirotant un petit Pastis, une
citronnade, ou on se laisse tenter par notre jolie sélection de

vins naturels.

Le menu met en avant des plats locaux aux saveurs du Sud et des
spécialités nicoises. Les produits de saison sont sourcés
directement aupres des producteurs locaux. Le service est assuré
tous les Jours de la semaine, pour une expérience culinaire

authentique et ensoleillée.

Le soir, la programmation musicale est attendue avec impatience
pour faire vibrer la Promenade Jjusqu’au bout de la nuit.




A TABLE

(repas assis)
de 15 a 100 personnes

COCKTAIL DINATOIRE
(repas debout)

de 20 a 500 personnes




REPAS ASSIS

Toutes nos formules incluent des menus préétablis,
élaborés a partir de produits frais et de saison,
avec des variations régulieres.

FORMULE A PARTAGER

Entrées + plats + desserts
(plats végétariens,

viande & poisson)

38€ / personne
EAUX ET CAFES INCLUS

FORMULE STANDARD

Entrées a partager
Plats au choix
(végétarien, viande, poisson)

Desserts a partager

45€ / personne

EAUX ET CAFES INCLUS

FORMULE PREMIUM

Au choix
Entrées
Plats
(végétarien, viande, poisson)
Desserts

55€ / personne
EAUX ET CAFES INCLUS




COCKTAIL
DINATOIRE

Le choix des pieces cocktail est disponible sur
demande. Des modifications sont régulierement
apportées en fonction de la saisonnalité de nos
produits. Le service est assuré au plateau.

5 pieces 30€
6 pieces 35€
8 pieces 45€
10 pieces 55€
12 pieces 65€

EAUX ET CAFES INCLUS
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Un buffet peut également étre proposé, sur demande.



Nos formules de boissons sont personnalisables sur demande.

EAUX ET CAFES

Inclus dans toutes
les formules foods.

VINS 1
12€/pax

1 bouteille pour 3

(couleurs aux choix)

DRINKS 1
24€/pax

1 bouteille pour 3
(couleurs aux choix)
+ 1 cocktail de bienvenue

OPEN BAR
Prix variant €/pax

Alcool fort, bieres, soft,
vins... A définir selon

vos envies.

SOFT
10€/pax

VINS 2
18€/pax

1 bouteille pour 2

(couleurs aux choix)

DRINKS 2
27€/pax

1 bouteille pour 3
(couleurs aux choix)
+ 1 coupe de champagne

DROIT DE BOUCHON
15€/pax

Prix par bouteille




Les gateaux sont faits maison
par notre patissier.
La liste est susceptible
de changer, notamment pour les
tartes aux fruits, en raison de

la saisonnalité des fruits.

Choix du géateau
a partir d’une

liste préétablie.

La commande doit
étre faite 3 jours

a 1l’avance.

11 €/ la part

par personne

Droit de bouche
7 €/ la part

par personne






Uniquement en journée,
de 9h30 a 16h30.

OCTOBRE A
DECEMBRE
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En journée, du dimanche
au jeudi, de 9n00 a 18h00.

En soirée, les vendredis et
samedis, jusqu'a minuit.
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A SAVOIR

Nous n’acceptons pas de DJ extérieur car

nous proposons déja nos propres services.

Nous restons ouverts a toutes vos demandes, dans
la mesure du possible, néanmoins nous
n’autorisons pas le recours a un service traiteur

extérieur.

Pour la journée, nous pouvons VvoOuS Proposer

un espace avec la location de transats.

Les frais de privatisation sont déterminés en
fonction du nombre de personnes, de 1’espace
occupé, du taux d’occupation moyen, de la
période demandée et du choix de menu. Ces frais
seront définis lors de 1’établissement du

devis.

Un acompte de 50 $ est requis pour valider votre
demande de privatisation, accompagné d’un bon

pour accord sur le devis.

Sans confirmation de notre part, votre

réservation ne sera pas prise en compte.

Le délai de réponse a votre demande est estimé a
3 jours maximum. Les demandes sont traitées de

facon chronologique.

Selon la formule choisie, le nombre définitif de
participants devra étre communiqué au plus tard
72 heures avant la prestation.

Tous nos tarifs s’entendent en TTC (toutes
taxes comprises).

Nous ne prélevons aucune commission, ni
n’ajoutons de surcolit a notre devis pour les

agences qui nous sollicitent.

En cas de mauvaise météo, nous nous réservons

le droit d’annuler ou de reporter 1’événement.




CONTACT

Lucie Cunin

laplage@hotelamournice. fr




