Entrées OpekT LKA

Pain pita au fromage & miel II{ta pe Tupl & PEAL 7
Pain pita chaud, garni de feta & miel

Assortiment de Mezzes uc(édeg (pour 2 pers.) 17
Tzatziki, Tarama, Tirokafteri & pain pita

Mezze seul 9
Cufs mayo et anguille Auvy& Malovéla & XEAL 8

Cufs bio, mayonnaise a 1’anguille fumée & céleri rémoulade
a la moutarde

Gavros T'aUpoc e
Anchois marinés & légumes pan bagnat

Caviar d’aubergines MeA LT {oVOCUALTO 9
Caviar d’aubergines au sel fumé & pain pita

Halloumi grillé XoAoUul otn ox&po 15
Halloumi grillé, citron, miel grec, amandes & d’huile d’olive extra
vierge

Beignets de champignons Nouxoupdc ue RBwAlTec 16
Beignets de champignons, feta, persil, épinards, tzatziki
& yaourt aux épices

14
Feta panée et dorée, figues, grenade & huile de sésame

Assiette verte IlIp&oilvo mi&To 17
Haricots verts, brocolinis, pois gourmand, épinards, feta,
fruits de la passion, yaourt grec & huile d’olive

Carpaccio de Saint-Jacques Kopun&tocio omd &yLo I&kwpo 18
Carpaccio de Saint-Jacques, huile de sésame & d’olive, sumac,
Artichauts et champignons a la grecque

Plats principaux KUpiLa IDL&To

Risotto épinards P1(6t0 pe omavaxli 17
Risotto d’épeautre, épinards, feta & huile d’olive

Falafels dai&peA 17
Boulettes de pois chiches, fava croustillantes, houmous,
salade de Palikaria a la grecque & sauce tahini

Keftas de beeuf Kepteddxio 21
Keftas de beuf grillées, cannelle, oignons, pignons de pin,
Tirokafteri & taboulé grec

Souvlaki de poulet ZoufBA&Kl KOTOMOUAO 24
Souvlaki de poulet, légumes anciens, champignons & créme aux épices

Moussaka Moucokd&c 27
Joue de beeuf mijotée, fromage de brebis gratiné, aubergines,
tomates confites & mesclun

Calamars frits Kodopopdxlio tnyovnt& 18/26
Calamars croustillants, choux-fleurs dorés,
aioli citron & piment

Papoutsakia Ioamoutodxk Lo 28
Aubergine farcie, épaule d’agneau confite, tomate, feta
& anchoiade

Poulpe grillé XtomddL ota k&pRouva 29
Poulpe, purée de fava & condiment aux olives de Kalamata

Saint-Jacques Avyio¢ I&xwfoc 28
Saint-Jacques, poitrine de porc fumée, Hilopites (pdtes grecque
artisanales), creéue de potiron & romarin

Filet de Loup ®LAéT0 AoPpaxkloU 30

Filet de Loup de Méditerranée rdti, courgettes violon au piment
d’"Espelette, piquillos, fleur en tempura & houmous au basilic




Desserts Eni1ddpmia
Rizogalo P 6yaio 9 €
Riz au lait a la vanille de Tahiti & caramel beurre salé

Figues pochées IUxa ynuéva o oLPOIL 9 €
Figues pochées a 1l’hibiscus & glace yaourt-yuzu

Gateau a 1l’orange I[OPTOKOAOII LT 9 €
Géteau moelleux a 1l’orange, yaourt frais & confiture aux agrumes

Chou a la creme PouopnéLléc Kpéuog 9 €
Chou doré & créeme de marron

Mousse au chocolat Mouc¢ coxoA&TaC 9 €
Mousse au chocolat, huile d’olive & amandes effilochées

Sorbets / Glaces Berthillon Ilaywt& & Topumé 5/9/13 €
Mangue, pamplemousse, citron vert, cacao, péche de vigne, abricot

Vanille, fraise, moka, pistache, chocolat des mendiants, praliné pignon,
framboise a la rose, yaourt - yuzu

Le tableau des allergenes est disponible aupres de vos serveurs.
Toute nos viandes et volailles sont d’origine France.

Prix nets TTC. Service compris.




