Entrées OpekT LKA

Pain pita au fromage & miel II{ta pe TUupl & PEAL 7
Pain pita chaud, garni de feta et de miel

Eufs mayo et anguille Auy&d Moalovélo & XEAL 8
Gufs bio accompagnés d’une mayonnaise a l’anguille fumée
et d’un céleri rémoulade a la moutarde

Gavros T'aUpoc e
Anchois marinés et légumes pan bagnat

Caviar d’aubergines MeA LT {0VOCOALTO 9
Caviar d’aubergines au sel fumé et pain pita

Halloumi grillé XoioUul otn oxdépa 15
Halloumi grillé, rehaussé de mélasse de grenade, herbes fraiches,
amandes et d’un filet d’huile d’olive extra vierge

Beignets de tomates NtouatoxeptTédeg 16
Beignets de tomates dorés, garnis de feta, origan et basilic,
accompagnés d’un yaourt a la moutarde

Salade grecque et saganaki Xwpl&Tikn & ZayoavAaxl 16
Tomates, concombres, oignon rouge, cépres, olives de Kalamata,
poivrons, feta panée et dorée

Assortiment de Mezzes us(édecg 17
Tzatziki, Tarama, Tirokafteri et pain pita

Salade Méditerranéenne Msoovye LUK COUAXT 17
Salade de melon, pasteque, concombre et tomates, accompagnée de
crevettes feta et olives de Kalamata, émulsion Adonis

Tartare de Poisson Toatdkl YoplLoU Hupépoag 18
Poisson selon arrivage, mariné au citron, huile de sésame, olives
et sumac, accompagné d’artichauts et de champignons & la grecque

Plats principaux KUpLa IL&To

Risotto tomate PL1{610 pe vioudta 17
Risotto d’épeautre a la tomate, basilic, stracciatella et feta

Falafels dai&peA 17
Boulettes de pois chiches et fava croustillantes, houmous,
salade de Palikaria a la grecque et sauce tahini

Keftas de beuf Kepteddk Lo 20
Keftas de beuf grillées a la braise, subtilement parfumées au cumin,
cannelle, oignons, pignons de pin, tirokafteri et taboulé grec

Souvlaki de poulet SoupBA&kL xrotdmOUAOU 24
Brochette de poulet grillée au feu de bois, Imam Bayaldi au saté,
feta et yaourt fermenté

Moussaka Moucokd&cg 26
Joue de beeuf mijotée, gratinée avec du fromage de brebis,
aubergines fondantes et des tomates confites, mesclun

Calamars frits Kolopopdxkio tnyovnté 18/26
Calamars croustillants et choux-fleurs dorés,
servis avec un aioli maison parfumé au citron et au piment

Agneau confit au four Apvi ¥ntd 27
Epaule d’agneau confite, accompagnée d’une ratatouille grecque
parfumée a 1’"anchoiade et parsemée de feta

Poulpe grillé XtomddL ota k&pRouva 28
Poulpe tendre et légerement fumé, servi avec une purée de fava
et un condiment aux olives de Kalamata

Souvlaki de Thon XoupA&xL TdVOU 28
Brochette de Thon rouge a la braise, salade grecque et herbes
ameres a la bagna cauda

Filet de Loup ®L1Af10 AofBpaxLoU 30
Filet de Loup de Méditerranée rdti, courgettes violon au piment
d’Espelette et piquillos, fleur en tempura et houmous au basilic




Desserts En1dépmLa

Abricots Bepikoxko 9 €
Abricots pochés au sirop de verveine et romarin, brousse de brebis
et pistaches

Fraises ®pdouleq 10 €
Fraises, espuma de chocolat blanc, sorbet fraise, spéculoos
et pistaches

Amour chocolaté ZoKOANTEVLIOC £pWTOC 10 €
Déclinaison gourmande a base de chocolat

N

Gateau a 1l’orange IIopTOKOAOIILTX 9 €
Géteau moelleux a 1l’orange, servi avec du yaourt frais
et une confiture d’agrumes

Chou a la creme PouopnéLéc kKpéuog 9 €
Chou doré et croustillant, garnis d’une créme onctueuse
au miel grec et pistaches

Sorbets / Glaces Berthillon Moaywt& & Jopumé 5/9/13 €
Mangue, moka, pistache, cacao, fraise, citron vert,
framboise a la rose, péche de vigne, yaourt yuzu, abricot

chocolat des mendiants, praliné pignon, vanille, pamplemousse

Le tableau des allergénes est disponible aupreés de vos serveurs.
Toute nos viandes et volailles sont d’origine France.

Prix nets TTC. Service compris.




