Boissons chaudes :
Café, noisette, allongé, déca 	3 €
Flat white, double expresso	5,6 €
Chocolat chaud, cappuccino, grand crème	6 €
Café filtre	3 €
« La main noire »: Chai tea / Chai latte / Matcha latte 	6,5 €
Thés sélection « L’Autre thé bio » :	6,5 €
Lapsang Souchong Fumé : Thé chinois fumé à la racine de pin
Earl grey Royal : Thé chinois, bergamote, fleurs de bleuets
Thai kio Royal : Thé thaïlandais aux notes de mangue & litchi
Ruby Oolong : Thé thaïlandais aux notes de fruits noirs 
Grand jasmin bio : Thé vert de Chine 
Rooibos vanille : Thé rouge à la vanille, sans théine 
Darjeeling yanki tea : Fruité avec des notes amandées et vanillées
Thés japonais sélection « Jugetsudo » :	6,5 €
Sencha : Thé vert, frais et relaxant aux saveurs printanières
Genmaïcha : Thé vert aux grains de riz soufflé, relaxant
Sobacha : Graines de sarrasin grillées	
Infusions :	6,5 €
Infusion des Montagnes : Sideritis (vivaces grecques), détoxifiante
Pure camomille : Camomille matricaire, notes fraîches et fruitées
Jardin des songes : Citronnelle, verveine, camomille, valériane
Green detox : Rooibos vert & plantes dépuratives, cassis-citron
Verveine : Légèrement citronné
La cigale : Notes anisées, eucalyptus & sauge
Infusions glacées « L’Autre Thé bio », 50cl :
Cœur Grenadine : Pomme, fraise, figue, framboise, cynorhodon 	7 €
A l’Ombre des Citronniers : Pomme, menthe, citronnelle, fleur	7 €
d’hibiscus, citron	 
[bookmark: _Hlk45288815]Boissons fraîches :
Eaux : ½l Evian, ½l Badoit, 33cl Perrier, 1l Orezza	5/8 €
Sodas : Coca/Coca Zero, ginger beer Hysope, tonic Fever Tree	6 €
limonade Lorina, soda pamplemousse Three Cents
Schorle 33cl : Rhubarbe ou citron gingembre 	7 €
Kombudcha Archipel Bio 33cl : Brut ou feuilles de clémentine  	7 €
Citronnade maison 50cl : Citrons, concombre, menthe, eau gazeuse	7 €
[bookmark: _Hlk45279806]Jus de fruits pressés : Orange, pamplemousse, citron	6 €
Jus de fruits artisanaux : Pomme(Fremont), Abricot(Mas de l’Arbre)	6 €
Jus de tomate artisanal : Selon arrivage (E. & J.E Constantin)	8 €
Bière IPA sans alcool artisanal 33cl : Brasserie du Mont Salève  	 8 €
Cidre Artisanal 33cl : Cidrerie du Léguer 	8 €

Bières artisanales :
Pilsner - 33cl - Brasserie Deck & Donohue 	8 €
Bière de soif, fraîche et rafraîchissante
La Loirette – Blonde – 33cl Brasserie La Pigeonelle    	8 €
Bière légère et désaltérante, faible amertume 
Blanche – Lug - 33cl - Brasserie des Voirons 	9 €
Bière désaltérante, aromatique, discrète et saline
IPA - Brasserie du Grand Paris 	9 €
Bière fruitée, notes de citron et fruits tropicaux
Oude Keuze - 37,5cl - Brasserie 3 Fonteinen	15 €
Bière acidulée, vif et épicée
Quetsche Lambic - 37,5cl - Gueuzerie Tilqin	15 €
Bière à la Quetsche, fruitée et acidulée
Cocktails : 	15 €
L’ATTITUDE
Gin Hendrick’s, jus de citron vert, sirop de framboise, blanc d’œuf
L’ANONYME
Pisco, sirop de citronnelle maison, jus de citron vert, 
spray St Germain, blanc d’œuf
ROUGE PIMENT
Eau de vie de Poire William’s, jus de litchi, piment oiseau, miel	
L’AMBRÉE
Bourbon, cointreau, liqueur Bénédictine, liqueur cacao	
L’HERBIER
Gin, jus de citron vert, menthe, Italicus, sucre de canne	
LA BAMBOCHE
Téquila citronnelle, mezcal, jus de citron vert, sirop d’agave, 
rime de sel au curry	
LA GOURMANDE
Rhum, passion, sirop de vanille, jus d’ananas
LE RHEUBURBARUM
Vodka Le Philtre, jus de citron vert, soda rhubarbe, tonic
LE LUTECE
Lutèce, tequila, soda pamplemousse	
Cocktails sans alcool :	11€
LOVE POTION	
Infusion thé vert jasmin, jus de cranberry, purée de fruits 
rouges, jus de citron vert, soda
DRY JANUARY
Gin sans alcool, jus de pomme, passion, sucre, concombre
SPRITZ 
Nona Spritz, tonic, Perrier

Apéritifs/Digestifs artisanaux, 4cl :
Saké artisanal : Maison Miyasaka « Masumi Shiro » (10cl) 	   12/72 €
	Maison Mitobe « Kimoto 1898 » (75cl)	68 €
Vermouth artisanal : Cocchi	        10 €
Anisé : Pastis de Nice  	6 €
	Apéro Anisette, Opi d’Acqui/Quentin le Cleac’h	 7 €
	Absinthe 	13 €
Liqueur japonaise : Umeshu (prune), Yuzushu (yuzu)	10 €
Eau de vie Laurent Cazotte : Poire Williams, Reine Claude	14/15 €
Eau de vie Spiral : Fraise/Sichuan 	18 €
Eau de vie Chant du Cygne : Vin (Grappa) 	13 €
Eau de vie Capovilla : Abricot  	22 €
Liqueur Du Roulot : Abricot  	14 €
Liqueur de Laurent Cazotte : Coing Sauvage	10 €
Liqueur L’Eau Des Vivants : Café  	 10 €
Liqueur Chartreuse : Verte  	12 €
Fine de Bourgogne : Julien Guillot 2006	15 €
Calvados : Julien Frémont	12 €
Cognac Grosperrin :	Bois Ordinaire 10 ans	16 €
Armagnac Solera : Château de Léberon 2001	14 €
Bas Armagnac Boignères : Cépage Noble 1985	22 €
Alcools, 4cl :
Whisky artisanal Michel Couvreur : The unique, Blended Grain	14 €
	Overeaged, Single Malt	16 €
	Vin Jaune, Single Malt	 18 €
Whisky Japonais Mars : Kasei, Single Malt 	 13 €
Whisky Japonais Ichiro’s: Malt&Grain, Blended  	16 €
Whisky Tourbé : Port Askaing 8ans	14 €
Bourbon : Bulleit, Marker’s Mark	13 €
Bourbon Artisanal : Blanton’s Original	16 €
Scotch : Knockando 12ans, Glenmorangie 10ans	13 €
	Oban 14ans, Lagavullin 16ans	14 €
Shôchû d’orge : Kuroki Honten	15 €
Vodka : Le Philtre	12 €
	Menaud	14 €
Rhum artisanal : Black tot 	14 €
	Patrick Saint Surin Clarin Milot	15 €
	Hampden 8ans	16 €
Rhum : Eminente de Cuba, Clairin Communal	14 €
	Santa Teresa, Zacapa 23ans, Dictador 16ans	15 €
Tequila artisanale :	Ocho blanco	13 €
	Don Fulano Reposado	15 €
	Tapatio Extra Anejo	30 €
Mezcal artisanal : 	Neta	15 €
	Lalocura	22 €
Pisco : Demonio De Los Andes “acholado”	13 €
Gin :	Hendrick’s	12 €
	Citadelle, No.3 London Dry Gin	13 €
Gin artisanaux Français : Occitanie, Opi D’Acqui&Le Cleac’h	14 €
	Bourgogne, Chromatique  	14 €
	Bourgogne, Marginal, J. Guillot	14 €

